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Arzum marka kiyma makinesini tercih ettiginizden dolayr tesekkor
ederiz. Bu Urunun de diger Urunlerimiz gibi hayatinizi kolaylagtrmasini
diliyoruz

Cihazinizdan iyi verim almak igin kullanim kilavuzunu dikkatlice okuyunuz
ve daha sonra gereKli olabilecedinden saklayiniz

ONEMLi UYARILAR

- Arzum MULTI MEAT Kiyma Makinenizin Uzerinde yazili voltajin,
bulundugunuz yerin voltajina uygun olup olmadigina dikkat ediniz
Herhangi bir uyusmazlik durumunda meydana gelebilecek arizalardan
firmamiz sorumlu tutulamaz ve bu ariza garanti kapsami disinda islem
gorur.

- Cihaziniz sadece evlerde kullanim igindir. Ticari ya da sanayi amagli
kullanilimamalidir. Aksi takdirde garanti kapsami disinda islem gorecekir.

- Cihaziniza zarar vermemek icin yetersiz akim saglayan uzatma kablolari
kullanmayiniz

-Bu cihaz, guvenli bir sekilde
kullanilimasiyla ilgili kendilerine
gozetim veya talimat veriimisse ve
icermis oldugu tehlikeler kendileri
tarafindan anlasiimissa 8 yas ve
Uzeri gocuklar ve fiziksel, duyusal
veya zihinsel yetenek eksiklidi
bulunan veya tecrube ve bilgi
eksikligi clan kisiler tarafindan
kullanilabilir Cocuklar cihaz ile
oynamamalidir Temizleme ve
kullanicr bakimi, gozetimsiz
cocuklar tarafindan yaplimamalidir,
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DIKKAT: Kiyma makinenizi kullanmadiginiz zamanlarda, aksesuarlarini
takip gikarmadan, temizlik ve bakimini yapmadan 6nce cihazinizin agma
kapama digmesini “OFF" kapall konumuna getiriniz ve mutlaka figi
prizden gekiniz. Cihazinizi kullanim esnasinda hareket eden pargalarina
dokunmaktan kagininiz.

- Cihazinizin kablo ve fisine zarar verecek hareketlerden kagininiz
Kablosundan tutarak tasimayiniz, prizden cekmek igin fisini tutunuz,
ASLA kablosundan gekmeyiniz. Kabloyu keskin kenarlardan ve sicak
yuzeylerden uzak tutunuz

- Cihazinizi; hasarli kablo, fis ve aksesuarlarla, yere dusurdUkten sonra ya
da herhangi bir aksaklik oldugunda calistirmayiniz. Bu durumda gerekli
islemlerin yapimas igin en yakin Arzum Yetkili Servisine bagvurunuz
Fis ve kablo mutlaka yetkili servis tarafindan degistiriimelidir. Cihazinizda
sadece orijinal yedek parca kullanmaya 6zen gosteriniz

- Kiyma makinenizin govdesini hichir sekilde su veya herhangi bir siviya
batirmayiniz. Dis yuzeyini kuru/nemli bir bezle silerek temizleyebilirsiniz

- Uretici firma tarafindan Gretilmeyen ya da énerilmeyen herhangi
bir pargayy, yangin, elektrik carpmasi ya da yaralanmaya neden
olabilecekleri igin cihazinizda KESINLIKLE kullanmayiniz.

- Cihazinizi duz bir zemin Uzerinde galigtininiz

- Cihazinizi galistirmadan once aksesuarlarinin yerlerine iyice
oturdugundan emin olunuz ve higbir aksesuart icine malzeme koymadan
bos olarak galistirmayiniz

- Cihazinizi ¢calistirmadan once kiyim haznesinin iyice yerlestiginden ve
kilitlendiginden emin olunuz. Aksi takdirde cihaziniz galismayacaktir,

- Cihaziniz ¢alisirken hareketli pargalara dokunmaktan kagininiz

- Cihaziniz: kullanirken; yiyecekleri itmek igin KESINLIKLE
parmaklarinizi veya gatal, bigak, kasik vb. kullanmayiniz. Bu amag igin
sadece itici aparatlar kullaniniz.

- Cihazinizin herhangi bir aksesuarini gikartmadan once motorunun iyice
durdugundan emin olunuz

- Cihaziniz kemik, findik gibi sert besinleri 6gutmeye uygun degildir.
- Cihazinizi tavsiye edilen sekilde ve amacina uygun kullaniniz

- Cihazla birlikte verilenler digindaki aksesuarlar, guvenli kullanimlari igin
talimatlar igerir

- Cihaziniz sicak sivi ile temas ettiginde dikkatli olunuz, ani buharlasma
nedeniyle sicramalara sebep olabilir.
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NOT: Robotunuz, emniyetinizi saglamak igin, kiyim haznesi tam olarak
yerine oturup Kilitleninceye kadar galigmayacaktr.

UYARI: CIHAZ SADECE KISA SURELI KULLANIM iCiN
TASARLANMISTIR. TEKRAR AGMADAN ONCE CiHAZI KAPALI TUTUP
MOTORUN SOGUMASINI BEKLEYIN.

KULLANILACAK MALZEME MAKSIMUM SURE
ET 5DK

SEBZE 7DK
KULLANIM ONERILERI

- Cihazinizi kullanmaya baglamadan once “Temizlik ve Bakim”
bolumuny okuyarak gikabilen ve yikanabilen parcalar ilik sabunlu suyla
dikkatlice yikayiniz. Kullanmadan 6nce iyice
kurudugundan emin olunuz. Ana govdeyi
kesinlikle suya daldirmayiniz, hafif nemli bir
bezle silerek temizleyebilirsiniz

- Cihaziniza pargalar! yerlestirmeden 6nce

cihazinizin fisinin prizde takill oimadigina emin
olunuz

- Cihazinizin ana govdesini duz ve sabit bir yuzeye, motor kismi size
donuk olacak sekilde yerlestiriniz

KIYMA YAPIMI

- Karistirma cubugunu, metal dislisi 6nce
girecek sekilde kiym haznesinin igine
yerlestiriniz ve bigagi karistirma gubugun

ucuna takiniz G‘ )(w

- Et kiyma diskini (kalin veya ince) kigim
haznesine yerlestiriniz

DIKKAT: Haznenin agzindaki gikint MUTLAKA kiuma diskinin girintisine
denk gelmelidir.
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- Vidal kapagi sikica kapatarak bu pargalarin
yerine tam oturmasini saglayiniz

- Kiyim haznesini duz bir pozisyonda
yerlestiriniz. Kiyim haznesi yerine oturdugu
zaman kiyim haznesi ayirma dugmesini
saat yonune dogru gevirerek haznenin
sabitlenmesini saglayiniz

- Doldurma tepsisini yerine yerlestiriniz
- Etleri 10 cm uzunlugunda, 2 cm kalinlidinda
olacak sekilde pargalara ayiriniz. Pargalarda

kemik, kikirdak ve sinir olmadigint MUTLAKA
kontrol ediniz. ASLA donmus et kullanmayiniz

- Kiyma aparatinin altina bir kap yerlestiriniz ve
guc tusuna basarak cihazinizi galistiriniz

- Hazirladiginiz etleri doldurma tepsisine
yerlestirip itici yardimiyla, eti parga parga kiyma
aparatinin igine itiniz

DiKKAT: Higbir zaman parmaklarinizla veya
baska bir gerecle yiyecekleri itmeyiniz.

SUCUK-SOSIS YAPIMI

- Kanstirma gubugunu, metal diglisi 6nce girecek sekilde kiyim haznesinin
icine yerlestiriniz ve ayinciyl karstirma gubugun ucuna takiniz

DIKKAT: Haznenin agzindaki cikint MUTLAKA ayiricinin girintisine denk
gelmelidir.

- Sucuk-Sosis aparatini kiyim haznesine

yerlestiriniz

- Vidah kapagi sikica kapatarak bu parcalarin

yerine tam oturmasini saglayiniz ,(; , "‘”)x&t[; .
4 =0~ Y

- Kiym haznesini duz bir pozisyonda D '

yerlestiriniz. Kiym haznesi yerine oturdugu -

zaman kiyim haznesi ayirma dugmesini
saat yonune dogru
cevirerek haznenin
sabitlenmesini
sadlayiniz

- Doldurma tepsisini
yerine yerlestiriniz
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- Temiz ufak bir bagirsak ayarlayip sucuk -
s0sis aparatina takiniz ve gug tusuna basarak
cihazinizi caligtininiz

- Hazrladiginiz et karigimini tepsiye yerlestirip
iticiyi kullanarak tepsinin igine itiniz

- Hazrladidiniz kansim badirsagin igine

girmeye baslayacaktr. Sucuk veya sosis

uygun uzunluga ulastgl zaman ip ile istediginiz herhangi bir yerden
baglayabilirsiniz

NOT: Sucuk veya sosis yapmak igin kullanacaginiz bagirsadi
yumusatmak igin 110 dakika llik suda bekletiniz. Bu sekilde bagjirsak
sucuk-sosis aparatina daha kolay takilacaktir. Eger bagirsak aparata
yapisirsa, bagirsagi su ile 1slatiniz

iGLi KOFTE YAPIMI

- Kanistirma gubugunu, metal diglisi 6nce girecek sekilde kiyim haznesinin
icine yerlestiriniz ve i¢li kofte sekillendiricisi cubugun ucuna takiniz

DIKKAT: Haznenin
agzindaki cikinti
MUTLAKA
sekillendiricinin
girintisine denk
gelmelidir.

- Igli kofte konisini
kiym haznesine
yerlestiriniz

- Vidali kapag

sikica kapatarak bu
parcalarin yerine tam
oturmasini saglayiniz

- Kiyim haznesini
duz bir pozisyonda
yerlestiriniz. Kiyim
haznesi yerine oturdugu zaman kiyim haznesi
ayirma dugmesini saat yonune dogru gevirerek
haznenin sabitlenmesini saglayiniz

- Doldurma tepsisini yerine yerlestiriniz ve gug
tusuna basarak cihazinizi galistiriniz.

- Hazrladiginiz karisimi tepsiye yerlestirip iticiyi

ARZUM
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kullanarak tepsinin igine itiniz
- Igli kofte istenilen uzunluga geldiginde kesiniz

iCLI KOFTE TARIFi:

MALZEMELER:
i¢ Harc: Dig Harct:
400 gr yagsiz et 500 gram yagsiz et
2 adet sogan 500 grince bulgur
T demet maydanoz 15 ml/ 2 yemek kasig un
Bol ceviz 1 kUcUk sogan
5-10 ml/1-2 tath kagidi Tkasik biber salcas
yenibahar Tuz
Tuz, Biber
YAPILISI:

500 gr yagsiz eti kiyma makinesinin ince kiyma diskinden gegirin
Ince dogranmis 2 sodani ve elde ettiginiz kiymay yagda kavurun. Tuz,
karabiber ve salgay! ilave edilip biraz daha kavurun

Malzemeler kavrulduktan sonra altini kapatin, ince dogranmis cevizleri
ekleyin ve i¢ harci sodumaya birakin. Disi igin 500 gr eti kiyma
makinesinin ince kiyma diskinden gegirin. Elde ettiginiz kiymay kalan
malzemeler ile iyice karistirn. Karnisimi kiyma makinesinin ince kiyma
diskinden tekrar gecirin. Karisim iyice yogurulana kadar ince kiyma
diskinden gecirmeye devam edin. Daha sonra et kiyma makinesinin icli
kofte agizligini kullanilarak hazirlanan karigimi makineden gegirin. 7-8 cm
uzunluguna geldiginde kesin ve bir ucunu kapatin. I harcindan Tyemek
kasigl kadar koyun ve kapatin. Kapatma sirasinda ellerin islak olmasi
koftenin kolay kavramasini saglar, boylece kofteyi cok kalinlagtirmadan
kapatabilirsiniz. Eger kizartma yapilacaksa bol ve ¢ok kizgin yagda
devamli gevrilerek kizartilir. Eger haslamasi yapilacaksa bir tencere
icerisinde su kaynatip, kofteler suyun igine konularak haslanir.
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TIKANMA HALINDE YAPILMASI
GEREKENLER

- Kiyma makinenizin off dugmesine basarak
makinenizi durdurunuz

- Daha sonra, yiyecekleri digar atmak icin
geri alma diigmesine (reverse) basiniz Cihaz
birkag saniye galistirdiktan sonra dugmeyi
serbest birakiniz

- Kiyma islemine devam etmek igin ise tekrar
gug dugmesine basiniz ve makineyi galistinniz

DIKKAT: GALISTIRMA VEYA GERI
KUMANDASINI HAREKETE GEGIRMEDEN
ONCE CIHAZINIZIN TAMAMEN DURMASINI
BEKLEYINiZ.

TEMIZLIK VE BAKIM

- Cihazinizla isiniz bittiginde oncelikle off
dugmesine basarak cihazinizi kapatiniz ve
fisini prizden gekiniz

- Kiym haznesini sokmek icin, tepsiyi yiyecek
ekleme borusundan ayirniz. Kiym  haznesi
ayirma dugmesini saat yonunun tersine dogru
ceviriniz

(B0 — e

-Vidali kapagdi gevsetiniz, et kiyma disklerini bicadi ve kanstirma gubugunu gikarniz
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- Kullanimdan HEMEN sonra butun pargalan sabunlu sicak su ile
yikayiniz, durulayiniz ve dikkatle kurulayiniz

DIKKAT: CIHAZINIZIN PARCALARINI KESINLIKLE BULASIK
MAKINESINDE YIKAMAYINIZ.

- Et kiyma disklerinin ve bigagin yagh olmasini tavsiye ederiz. Temizlikten
sonra bitkisel sivi yag ile yaglayiniz

- Makinenizin gévdesini higbir sekilde, herhangi bir siviya batirmayiniz.
Kuru/nemli bir bezle silerek temizleyebilirsiniz

- Adaptoru islak bir bez ile silmeniz yeterli olacaktir. Agin su aksesuarin
icerisine girerek bozulmasina sebep olabilir.

10
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Kullanim omra 7 yil
Teknik Ozellikler:
220-240 V ~ 50/60 Hz
800w

TASIMA VE NAKLIYE SIRASINDA
DIKKAT EDILECEK HUSUSLAR

» Tasima ve nakliye sirasinda cihaziniz, aksamlarina zarar gelmemesi igin
orijinal kutusunda tutulmalidr.

« Tagima sirasinda Urunu normal konumunda tutunuz
« Cihazinizi nakliye esnasinda dusUrmeyiniz ve darbelere kargl
koruyunuz
« Urunun musteriye tesliminden sonra tagsima sirasinda olusan arizalar ve
hasarlar garanti kapsamina girmez

AEEE Yonetmeligine Uygundur.
AEEE

Bu cihaz AEEE direktiflerine uygun olarak geri donusumu olan
parcalardan olustugu icin ¢cope atimamasi gerekmektedir. Lutfen, bu
cihazin geri donusumunu saglamak icin en yakin toplama merkezine

basvurunuz

C€

ithalatgr:
Arzum Elektrikli Ev Aletleri San. ve Tic. A.S.
Otakgilar Caddesi No: 78 Kat: 1B Blok No: B1b EyUp 34050 Istanbul Turkiye
Made in China-Mensei Cin'dir.
08502221800
www.arzum.com
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MULTI MEAT
AR 1076 MEAT GRINDER

TTos f
5 I “ @

&b D

1-Main body S- Grinding discs

2-0n / Off button 10- Seperator

3-Reverse button - Sausage apparatus

4-Mince bow! 12- Former

5-Mince bowl release button 13- Cone

6-Mixing rod 14- Screw ring

7-Metal gear 15- Pusher

8-Stainless steel blade 16- Tray
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We thank you for having selected an Arzum brand meat grinder. We
wish this product to make life easier for you, as with other Arzum
products offered to you

In order to obtain utmost output from your appliance, please read
carefully this user's manual and save it for further use

IMPORTANT SAFEGUARDS

- Make sure that the voltage indicated on the Arzum MULTI MEAT
Grinder corresponds with the mains voltage in your home. Our company
shall not be held liable for any failures owing to any discrepancy and
such failures shall not be covered by the guarantee

- Your device is for household use only. It should not be used for
commercial or industrial purposes. Such failures shall not be covered by
the guarantee

- To prevent harming your appliance do not use extension cords that
supply insufficient current

-This appliance can be used by
children aged from 8 years and
above and persons with reduced
physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience
and knowledge If they have been
given supervision or instruction
concerning use of the appliance
In 8 safe way and understand
the hazards involved. Children
shall not plag with the appliance.
Cleaning and user maintenance
shall nat be made by children
without supervision.

ARZUM
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CAUTION: ALWAYS turn the operation button to “Off” position and
unplug your appliance from outlet when not in use, before putting in
or taking out attachments, or before caring and cleaning. Do not touch
moving parts of your appliance when it is in use.

- Avoid actions that may harm or damage the cord or plug of your
appliance. Do not carry your applisnce by holding from the cord. To
unplug, hold the plug and DO NOT pull by the cord. Ensure that the
cable does not hang over from the table or workbench sides or does not
contact any other applisnce and hot surfaces

- Do not operate the appliance with a damaged cord, plug or accessories,
or after it has been dropped down or malfunctions in any manner. In
such case, take it to the nearest Arzum Authorized Service for any
necessary examinations and repair. The plug and cord must be replaced
by the authorized service

- NEVER immerse the main body into water or other liquids, wipe the
outside with a slightly damp cloth for cleaning

- NEVER use any parts on your appliance, which parts not produced or
recommended by the manufacturer firm, since they may result in, fire,
electrical shock or injury

- Operate your appliance on a flat surface

- Make sure that the attachments are securely put in their places before
operating your appliance and do not operate when it is empty as without
attachments and food

- Be certain that mince bowl is securely locked in place before operating
your appliance. It may not operate unless the bowl is properly locked in
its place

- Do not touch the moving parts when the appliance is working

- NEVER use your finger, fork, spoon or knife to push the food into the
canal. Use ONLY the pusher for this purpose.

- Wait until moving parts have stopped running before you remove the
parts of the appliance

- Do not attempt to grind bones, nuts or other hard items
- Use your appliance as it is recommended

- Accessories, other than those supplied with the appliance, include
instructions for their safe use

- Be careful hot liquid is poured inta the food processor or blender ad it
can be ejected out of the appliance due to a sudden steaming

14
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NOTE: For your personal safety reasons, your meat grinder may not
operate unless the mince bowl is properly locked in its place.

CAUTION: THE APPLIANCE HAS BEEN DESIGNED FOR SHORT-TERM

OPERATION ONLY. SWITCH IT OFF AFTERWARDS AND ALLOW THE
MOTOR TO COOL DOWN BEFORE SWITCHING ON AGAIN.

USE MAXIMUM TIME
MEAT 5MIN
VEGETABLE 7 MIN
SUGGESTIONS OF USE

- Before using your appliance read ‘Cleaning
and Care’ part and wash the accessories of
your appliance which can be washed carefully
with water and soap. NEVER immerse the
main body into water or other liquids, wipe the
outside with a slightly damp cloth for cleaning

- Make sure that your appliance is not plugged
in while putting the accessories

- Place your appliance on a flat surface and face the motor part towards
you

MINCE MAKING

- Insert the mixing rod starting from the plastic
gear into the mince bowl and place the blade
on the other end of the mixing rod
Place the grinding disk (fine or coarse) onto G‘ )(w
the mixing rod

ATTENTION: Make sure the notches of the grinding disk fit onto the
projections of the mince bowl

ARZUM | 15



- Turn the screw ring on the mince bowl until it
is properly fastened

- Hold the mince bow! upright position and
insert itinto the inlet, then move the button
clockwise so that the button being fastened
tightly

- Place the tray on the upper mouth of the
mince bow!

- Cutthe meat into 10 cm long, 2 cm thick
strips. Remove bones, pieces, of gristle and
sinews as much as possible. Never use frozen
meat

- Place another tray under the mince bowl and
turniton

- Push the meat pieces into the mince bow!
with meat pusher.

CAUTION: Never push them with your fingers
or any other tool

SAUSAGE MAKING

Insert the mixing rod starting from the plastic gear into the mince bow!
and place the seperator an the ather end
of the mixing rod
ATTENTION: Make sure the notches of
the seperator fit onto the projections of (; @ x@f[.‘g .

the mince bowl Ll =—w
Place the sausage apparatus onto the =»
mixing rod

Turn the screw ring on the mince bow!
until it is properly fastened

Hold the mince bowl upright position and insert it into the inlet, then
move the button
clockwise sa that
the button being
fastened tightly

- Place the tray on
the upper mouth of
the mince bowl

6 | ARZUM



- Put a small clean intestine onto the sausage
apparatus and turn it on

- Put the minced meat into the mince bowl and
push itinta the mince bowl with meat pusher.

- The mixture enters in the intestine. When the
sausage reaches the appropriate length, tie it
at any point you want

NOTE: In order to soften the intestine, put it in warm water for 10
minutes before you use it. After that the intestine will slide onto the
sausage apparatus easiliy. If the intestine gets stuck onto the sausage
apparatus, wet it with some water.

MAKING KEBBE

- Insert the mixing rod starting from the plastic gear into the mince bow!
and place the former
on the other end of
the mixing rod

ATTENTION: Make ~
sure the notches of @«‘ =

the former fit onto ) ->
the projections of the
mince bowl.

- Place the cone onto the mixing rod

- Turn the screw ring
on the mince bowl
until itis properly
fastened

- Hold the mince bow!
upright position and
insert itinto the inlet,
then move the button clockwise so that the
button being fastened tightly

- Place the tray on the upper mouth of the
mince bowl and turn it on

- Put the prepared kebbe mixture into the
mince bowl and push it inta the mince bowl
with meat pusher.

- Cut the outer layer of kebbe into the desired lengths

ARZUM 17



KEBBE RECIPE:

INGREDIENTS:
Inside: Outside:
400 gr lean meat 500 gram lean meat
2 onion 500 gr washed and drained

7 bunch of parsley bulgur wheat
Walnut 15 ml/ 2 tbs plain flour

5-10 ml / 1-2 tsp allspice Tsmall onion

Salt, pepper 1 tbs pepper sauce

Salt, pepper

PREPERATION:

Mince 500 gr lean meat with fine grinding disk. Fry 2 finely chopped
onions until golden brown. Add the remaining ingredients and cook some
more. After they are cooked, add chopped walnuts and allow to coal. For
the outside casing, mince SO0gr lean meat with fine grinding disk. Mix
bulgur wheat, chopped onion and other ingredients with minced meat
and mince them all with fine grinding disk. If needed pass them through
the mincer a second and a third time. Then, pass the mixture for outer
casing from the grinder. Cut into approximately 7-8 cm lengths and
pinch one end of the tube together. Put 1 spoon of the mixture prepared
before for inside and pinch the other end. While pinching, wet your
hands a little bit in order to pinch them easily without making it thicker.
You can whether deeply fries it or ball it in water.

IN CASE OF CONGESTION

- Press off button and turn off the appliance

- Press Stop/REV
button in order to

take out the foods
Few minutes later
leave the button

- Press on button
again to continue
mincing

CAUTION: WAIT YOUR APPLIANCE TO STOP COMPLETELY BEFORE
OPERATING OR ACTIVATING THE REVERSE COMMAND.
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CLEANING AND CARE

- After finishing your work, press Off button
and turns off your appliance, then remove the
plug from wall socket

- Remove the tray and press the mince bow!

release button and then bend the entire unit to
right direction

(it iR

Unscrew the screw ring and remove all parts of the mince bowl

Wash all parts that have come into contact with meat in hot soapy
water. Clean them immediately after use

CAUTION: DO NOT CLEAN THE PARTS IN THE DISHWASHER!

We advise you to lubricate the grinding discs and blade with vegetable
oil. Oil them after each cleaning

Do not let water to enter in the main body. Wipe with a slightly damp
cloth only

ARZUM
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Product life 7 years
Technical Specifications
220-240 V ~ 50/60 Hz
300 W

HANDLING AND SHIPMENT

« During handling and shipment, your appliance must be kept in original
package in order to prevent damages 1o its parts

+ Keep at normal position during shipment
« Do not drop the product when transporting and protect from impacts

« After delivery of the product, failures and damages that may occur
while transporting are not covered by warranty

The product is in compliance with the WEEE Directives.

WEEE

This product contains recyclable materials that complisnce with the
WEEE directives. Do not dispose this product as unsorted municipal
waste. Please contact your local municipality for the nearest collection
point

C€

Importer:
Arzum Elektrikli Ev Aletleri San. ve Tic. A.S.
Otakgilar Caddesi No: 78 Kat: 1B Blok No: B1b Eyip 34050 Istanbul Turkiye
Made in China
Tel: +212 467 80 80
www.arzum.com

ARZUM
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MULTI MEAT
AR 1076 HACKFLEISCHMASCHINE

? %
SN A
‘ ! b A‘iix &% “ (™)

. Hauptgehause 9. Fleischhackscheibe

2. An- & Aus-Taste 10. Trenner

3 Ruckkehrtaste Reverse 11 Wurst- und Wurstchenapparat
4. Hackfleischspeicher 2. Former fur gefulite Frikadellen
5. Trennknopf fur 13. Zylinder fur gefulite Frikadellen
Hackfleischspeicher 14 Schraubdeckel

6 Mischstab 15. Schieber

/- Metslzshnied 6. Auffullblech

8 Edelstahimesser
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Wir danken Ihnen herzlichst fur Inre Auswahl der Arzum
Hackfleischmaschine und wunschen, dass auch dieses Gerat wie all
unsere anderen Produkte Ihnen Ihr Leben erleichtert

FuUr eine Leistung Ihres Gerates, lesen Sie die Gebrauchsanweisung
bitte sorgfaltig durch und bewahren Sie diesen fur spateren eventuellen
Gebrauch auf.

WICHTIGE HINWEISE

- Bitte achten Sie darauf, dass die auf Ihrer Arzum
Hackfleischmaschine angegebene Spannung der lokalen Spannung

an Ihrem Aufenthaltsort entspricht. Bezuglich aufgrund von
Unstimmigkeiten zustande kommender eventueller Stérung tragt unsere
Firma keinerlei Verantwortung. Storungen dieser Art werden auBerhalb
des Garantieumfangs behandelt

- Ihr Gerat fur nur fur den Gebrauch im Haushalt konstruiert und
darf fur Handels- oder Industriezwecken nicht eingesetzt werden
Andernfalls wird es auBerhalb des Garantieumfangs behandelt

- Um Ihr Gerat zu schitzen, setzen Sie bitte keine Verlangerungskabel
mit ungenugender Spannung ein

- Dieses Gerat kann von Kindern
im Alter von 8 Jahren und mehr,
von Personen die korperlich und
Seelische und gefuhlsmaRig nicht
ganz funktionstuchtig sind oder
von Personen die keine Erfahrung
oder Informationen haben
benutzt werden, wenn diesen eine
Gebrauchsanleitung vargefuhrt
und ausreichend erzahlt worden
st

Kinder sollten mit dem Gerat
nicht spielen. Die Reinigungen
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und Wartun%em sallte nicht
van unbeaufsichtigten Kindern
durchgefuhrt werden.

Achtung: Bringen Sie die An-/Aus-Taste |hrer Hackfleischmaschine
auBerhalb der Betriebszeiten, vor Anbringen und Abnehmen der
Zubehorteile sowie vor der Reinigung in “OFF" —Position und ziehen
Sie den Netzstecker unbedingt aus der Steckdose. Vermeiden Sie
wahrend des Betriebs |hres Gerates jegliche Berihrung mit den
beweglichen Teilen Ihres Gerétes.

Vermeiden Sie jeglichen Vorgang, welcher dem Kabel und dem
Netzstecker Ihres Gerates schaden konnte. Tragen Sie Ihr Gerat nicht
vom Kabel. Ziehen Sie das Kabel unbedingt vom Netzstecker aus der
Steckdose, NIEMALS vom Kabel ziehen. Halten Sie das Kabel von
scharfen Kanten und warmen Oberflachen fern

Bei beschadigtem Kabel, Netzstecker und Zubehorteil, nach einem
Sturz oder einem beliebigen Schaden, bedienen Sie Ihr Gerat bitte nicht
Setzen Sie sich in solchen Fallen fur die Erledigung des Falles bitte mit
dem Ihnen am nachsten zustandigen Arzum Service in Verbindung
Netzstecker und Kabel durfen nur seitens des zustandigen Service
ausgewechselt werden. Bitte verwenden Sie an Ihrem Gerat nur
Originalersatzteile

Tauchen Sie das Gehause Ihres Gerates keinesfalls in Wasser oder
eine beliebige Flussigkeit Reinigen Sie die AuBenaberflache durch
Abwischen mit einem Trocken-/Feuchttuch

- Ersatz- / Zubehorteile, welche nicht seitens der Herstellerfirma
gefertigt wurden, kénnen zu Brand, Stromschlag oder sonstigen
Verletzungen fuhren, daher diese bitte NIEMALS verwenden.

Betreiben Sie Inr Gerat auf einer ebenen Flache

Vergewissern Sie sich vor Betrieb des Gerates, dass die Zubehorteile
fest sitzen. Betreiben Sie kein Zubehorteil ohne die jeweiligen Zutaten
einzufullen

Vergewissern Sie sich vor Betrieb des Gerates, dass der Deckel des
Speichers gut festsitzt und verschlossen ist. Andernfalls wird Ihr Gerat
nicht anlaufen

Vermeiden Sie wahrend des Betriebs Ihres Gerétes jegliche
BerUhrung mit den beweglichen Teilen Ihres Gerates

« Verwenden Sie fir das Schieben der Zutaten wahrend des Betriebs
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des Gerates NIEMALS lhre Finger oder Gabel, Messer Loffel u.a.
Setzen Sie fiir diesen Zweck bitte nur den dafiir bestimmten Schieber
ein.

Bevor Sie ein beliebiges Teil Ihres Geréates abnehmen, vergewissern
Sie sich bitte, dass der Motor des Gerates gestoppt hat

Ihr Gerat ist nicht fur das Mahlen von harteren Zutaten wie zum
Beispiel Knochen oder Haselnussen bestimmt

Setzen Sie Ihr Gerat bitte nur wie empfohlen und zweckbestimmt ein

- Zubehor, das nicht im Lieferumfang des Gerats enthalten ist, enthalt
Anweisungen fur deren sicheren Gebrauch

- Achten Sie darauf, dass heife Flussigkeit in die Kuchenmaschine oder
den Mixer gegossen wird und dass sie durch plotzliches Dampfen aus
dem Gerat ausgeworfen werden kann

BEMERKUNG: IHRE KUCHENMASCHINE WiRD BEVOR DER
MAHLSPEICHER UND DER DECKEL NICHT EINWANDFREI FESTSITZT
UND VERSCHLOSSEN iST NICHT ANLAUFEN.

HINWEIS: DAS GERAT WURDE NUR FUR DEN KURZEN GEBRAUCH
ENTWICKELT. WARTEN SIE, BiS DER MOTOR ABGEKUHLT iST BEVOR
SIE DAS GERAT WIEDER BENUTZEN.

MATERIAL MAXIMALE DAUER
FLEISCH 5MIN

GEMUSE 7MIN
EMPFEHLUNGEN ZUR
BEDIENUNG

Bitte lesen Sie vor Betrieb Ihres Gerates
den Teil fUr "Reinigung und Wartung" sorgfaltig
durch und waschen Sie die abnehmbaren und
waschbaren Teile in warmem Seifenwasser.
Vergewissern Sie sich vor dem Einsetzen
dieser Telle, dass diese getrocknet sind. Tauchen Sie das Hauptgehause
niemals in Wasser. Bitte nur durch Abwischen mit einem leicht feuchten
Tuch reinigen

Bevor Sie die Telle an Ihrem Gerat anbringen, vergewissern Sie sich
bitte, dass der Netzstecker nicht in der Steckdose steckt

Setzen Sie das Gehause |hres Gerates auf eine ebene und feste
Oberflache so auf, dass der Motar des Gerats Ihrerseits sichtbar ist

ARZUM
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HACKFLEISCH

Setzen Sie die Ruhrleiste mit
Kunststoffgewinde vorn in den Hackspeicher
und bringen Sie das Messer an der Spitze der
Ruhrleiste an

Setzen Sie die Fleischhackscheibe (dick, ader
dunn) in den Hackspeicher

ACHTUNG: Der AuBenzahn am Speichermund muss UNBEDINGT die in die
Mulde der Hackscheibe

- Ziehen Sie den Schraubdeckel fest zu und
gewahrleisten Sie ein festes Ansitzen dieser
Telle

Halten Sie die Mince Schussel aufrecht und
setzen Sie in den Einlass, dann bewegen Sie
den TrennKnopf gegen im Uhrzeigersinn, um
den Trennknopf fest zu schlieBen

Bringen Sie das Fullblech an

Bereiten Sie das Fleisch in einer Lage
von 10 cm und einer Breite von 2 cm zu
Kontrollieren Sie UNBEDINGT, dass sich in
den Fleischstucken keine Knochen oder
Nerventelle befinden. NIEMALS eingefrorenes
Fleisch verwenden

Stellen Sie unter den Hackfleischapparat
eine Schussel und drucken Sie die An-Taste
Ihres Gerates

Fullen Sie die zubereiteten Fleischstucke in
das Auffullblech und schieben Sie das Fleisch
mit Hilfe des Schiebers Teil fur Teil in den
Hackapparat

ACHTUNG: Schieben Sie das Fleisch niemals mit Ihren Fingern oder
sonstigen Geraten.
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a
ZUBEREITEN VON WURST-WURSTCHEN

Setzen Sie die Ruhrleiste mit Kunststoffgewinde vorn in den
Hackspeicher und bringen Sie das B
Messer an der Spitze der Ruhrleiste an

ACHTUNG: Der AuBenzahn am

Speichermund muss UNBEDINGT dieindie | == @ A
Mulde der Hackscheibe \(“;‘ ‘ \;“\)Xullﬁ
Setzen Sie den Wurst- c

Wurstchenapparat in den Hackspeicher.

Ziehen Sie den Schraubdeckel fest zu
und gewahrleisten
Sie ein festes
Ansitzen dieser
Teile

Halten Sie die
Mince Schussel
aufrecht und
setzen Sie in den Einlass, dann bewegen Sie den TrennKnopf gegen im
Uhrzeigersinn, um den Trennknopf fest zu schlieBen

Bringen Sie das Fullblech an

Nehmen Sie ein Kleines sauberes Stuck
Darm und setzen Sie diesen auf den Wurst-
WUrstchenapparat Drucken Sie die An-Taste
Ihres Gerates

Fullen Sie die zubereiteten Fleischstucke in
das Auffullblech und schieben Sie das Fleisch
mit Hilfe des Schiebers Teil fUr Teil in den Hackapparat

Das zubereitete Fleisch wird in das dafur bestimmte Darmstuck
gefullt In gewunschter Lange der Wurst oder des Wurstchens, konnen
Sie an einer beliebigen Stelle mit einer Schnur die Wurst oder das
Wurstchen abbinden
BEMERKUNG: Den bei der Zubereitung von Wurst und Wurstchen zu
verwendenden Darm bitte 10 Minuten in Warmwasser aufweichen. Auf
diese Weise wird das DarmstUck am Wurst-Wurstchen-Apparat besser
ansitzen

Klebt das Darmstuck fest, dann bitte mit etwas Wasser benassen
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ZUBEREITUNG GEFULLTER FRIKADELLEN

Setzen Sie die Ruhrleiste mit Kunststoffgewinde vorn in den
Hackspeicher und bringen Sie den Former fur gefUlite Frikadellen an der
Spitze der Ruhrleiste an
ACHTUNG: Der
AuBenzahn am
Speichermund muss
UNBEDINGT in die
Mulde des Formers

- Setzen Sie den
Zylinder fur gefullte
Frikadellen in den
Hackspeicher.

- Ziehen Sie den
Schraubdeckel fest
zu und gewahrleisten
Sie ein festes
Ansitzen dieser Teile

Halten Sie die Mince Schussel aufrecht und setzen Sie in den Einlass,
dann bewegen Sie den TrennKnopf gegen
im Uhrzeigersinn, um den Trennknopf fest zu
schlieBen

Bringen Sie das Fullblech an und drucken
Sie die An-Taste Ihres Gerates

Flllen Sie die zubereitete Mischung in das
Auffullblech und schieben Sie das Fleisch mit

28
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Hilfe des Schiebers hinein in das Auffullblech

Schneiden Sie bei Erreichen der gewunschten Lange der gefuliten
Frikadelle diese bitte ab

REZEPT FUR GEFULLTE FRIKADELLEN:
ZUTATEN:

Fillung: AuBenteig:
400 Gramm fettloses Fleisch 500 Gramm fettloses Fleisch
2 Stuck Zwiebeln 500 Gramm feine Weizen
1 Bundchen Petersilien 15 ml / 2 Essloffel Mehl
Genugend Walnusse 1 kleine Zwiebel
5-10 ml / 1-2 Dessertloffel 1 Loffel Tomaten-Pepperoni-
Gewurz Mark
Salz, Pfeffer Salz
ZUBEREITUNG:

Bereiten Sie das 500 Gramm fettlose Fleisch mit Hilfe der dunnen
Hackscheibe Ihres Hackfleischgerates zu. Die fein gewurfelten Zwiebeln
und das zubereitete Hackfleisch in fett etwas andunsten. Salz, Pfeffer
Und Tomaten-Pepperoni-Mark dazugeben und noch etwas andunsten
Danach Herd abschalten, fein geschnittene Walnusse dazugeben und
die Fullung erkalten lassen. Fur den AuBenteig das SO0 Gramm fettlose
Fleisch mit Hilfe der dunnen Hackscheibe Ihres Hackfleischgerates
zubereiten. Das zubereitete Hackfleisch mit den restlichen Zutaten gut
verruhren. Die zubereitete Mischung nochmals in die Hackmaschine
geben und mit dunner Hackscheibe erneut zubereiten. Diesen

Vorgang weiterfuhren, bis die Mischung gut verarbeitet ist. Danach die
zubereitete Mischung durch den fUr gefullite Frikadellen bestimmten
Aufsetzmund der Fleischmaschine geben. Bei einer Lange von 7-8 cm
abschneiden und eine Seite schlieBen. 1 Essloffel Fullung dazugeben
und die andere Seite schlieBen. Achten Sie darauf, dass wahrend des
Zumachens der Frikadellen Inre Hande nass sind, dass erleichtert Ihnen
das Festhalten der Frikadellen ohne dass diese zu dick werden. Fur ein
eventuelles Anbraten der Frikadellen diese in genugend heiBem Fett
durch standiges Drehen anbraten. Um die Frikadellen zu kochen, einen
Topf Wasser aufkochen und die Frikadellen im Wasser kochen

ARZUM
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BEI VERSTOPFUNG DES GERATES BITTE
BEACHTEN

Drucken Sie zum
Stopp Ihres Gerates
die Aus-Taste

Danach den
Rucknahmeknopf
drucken, um die
Lebensmittel nach
auBen zu nehmen

as Gerat fur einige Sekunden laufen lassen und dann den Knopf
lassen

Um den Hackvorgang fortzusetzen, erneut die An-Taste dricken und

jas Gerat betreiben

ACHTUNG: BEVOR SIE DAS GERAT ODER DIE RUCKSTEUERUNG
BETREIBEN BITTE ABWARTEN, BIS DAS GERAT VOLLSTANDIG
GESTOPPTIST.

REINIGUNG UND WARTUNG

Bei Beendigung
des Vorgangs

das Gerat durch
Drucken der Aus- /
Taste. drucken und /‘V’

abschalten. Ziehen )
den Netzstecker aus
der Steckdose

m)

(G0 e

Trennen Sie fUr das Abnehmen des Hackspeichers das Auffullblech
vom Rohr. Drehen Sie den Speicher nach rechts

Losen Sie den Schraubdeckel und nehmen Sie die
Fleischhackscheiben, das Messer und die Ruhrleiste hinaus
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- Nach Gebrauch UMGEHEND alle Teile mit warmem Seifenwasser
waschen, spulen und sorgfaltig trocknen lassen

ACHTUNG: RUHRLEISTE, MESSER, FLEISCHHACKSCHEIBEN UND
SCHRAUBDECKEL NIEMALS IN DEN GESCHIRRSPULMASCHINE
WASCHEN.

- Wir empfehlen, dass die Fleischhackscheiben und das Messer gefettet
sind. Diese nach der Reinigung mit Pflanzendl einfetten

- Das Gehause der Maschine niemals in Flussigkeiten tauchen. Nur
durch Abwischen mit einem Trocken-/Feuchttuch reinigen

ARZUM
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Produktlebensdauer 7 Jahre
Technische Spezifikationen
220-240 V ~ 50/60 Hz
800 W

PUNKTE, AUF DIE WAHREND DES
TRANSPORTS UND DER LIEFERUNG GEACHTET|
WERDEN MUSS

« Wahrend Transport und Lieferung muss Ihr Gerat, damit die Bestandteile nicht
geschadigt werden, in der Originalverpackung aufbewahrt werden

« Halten Sie das Gerat wahrend des Transports in aufrechter Pasition
« Lassen Sie Ihr Gerat wahrend des Transports nicht fallen und schitzen es vor
StoBen

Nach der Lieferung des Produkts an den Kunden sind Schaden, die wahrend
des Transport entstanden sind, nicht Ianger im Garantieumnfang enthalten

Entspricht der WEEE- Vorschrift.
WEEE

Entsorgen Sie dieses Produkt nicht Uber den Hausmull. In diesem Gerat sind
wiederverwendbare Wertstoffe enthalten. Ihre ortliche Gemeindeverwaltung
nennt lhnen gerne die offentlichen Sammelstellen fur Elektro-Altgerate

C€

Importeur:
Arzum Elektrikli Ev Aletleri San. ve Tic. A.S.
Otakgilar Caddesi No: 78 Kat: 1B Blok No: B1b Eyip 34050 Istanbul Turkiye
Made in China
Tel: + 212 467 80 80
www.arzum.com

ARZUM
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GARANTI SARTLARI

7. Garanti sUresi, malin teslim tarihinden itibaren baslar ve 3 yidrr.

2. Malin butun pargalan dahil olmak Uzere tamami garanti kapsamindadir,
3. Malin ayipli oldugunun anlasiimasl durumunda tuketici, 6502 sayl
TUketicinin Korunmasi Hakkinda Kanunun 11 inci maddesinde yer alan;
a- Sozlesmeden dénme,

b- Satig bedelinden indirim isteme,

c- Ucretsiz onarilmasini isteme,

¢- Satilanin ayipsiz bir misli ile degistirilmesini isteme,

haklarindan birini kullanabilir.

4. Tiketicinin bu haklardan Gcretsiz onarim hakkini segmesi durumunda
saticl; iscilik masrafi, dedistirilen parca bedeli ya da bagka herhangi bir
ad alinda higbir Ucret talep etmeksizin malin onanmini yapmak veya
yaptirmakla yukomiudur. Tuketici Ucretsiz onarnim hakkini Uretici veya
ithalatgiya kars! kullananilir. Saticy, Uretici ve ithalatg tuketicinin bu hakkini
kullanmasindan miteselsilen sorumludur.
S. Tuketicinin, Geretsiz onanm hakkini kullanmasi halinde malin;

- Garanti sUresi iginde tekrar arizalanmas,

- Tamiri icin gereken azami sUrenin aslimas|,

- Tamirinin mumkun olmadidinin, yetkili servis istasyonu, saticy, Uretici
veya ithalatel tarafindan bir raporla belirlenmesi durumlarinds;
tuketici malin bedel iadesini, ayip oraninda bedel indirimini veya imkan
varsa malin ayipsiz misli ile degistiriimesini saticidan talep edebilir
Saticy, tuketicinin talebini reddedemez. Bu talebin yerine getirimemesi
durumundsa satici, Uretici ve ithalatgr muteselsilen sorumludur.

6. Malin tamir suresi 20 ig giiniing, binek otomobil ve kamyonetler igin
ise 80 ig giniind gecemez Bu sUre, garanti sUresi icerisinde mala iligkin
arizanin yetkili servis istasyonuna veya saticiya bildirimi tarininde, garanti
suresi diginda ise malin yetkili servis istasyonuna teslim tarihinden itibaren
baglar. Malin arizasinin 10 ig giind icerisinde giderilememesi halinde Uretici
veya ithalatgl, malin tamiri tamamlanincaya kadar, benzer ozelliklere

sahip baska bir mall tUketicinin kullanimina tahsis etmek zorundadir. Malin
garanti sUresi igerisinde arizalanmasi durumunda, tamirde gegen sure
garanti suresine eklenir.

7. Malin kullanma kilavuzunda yer alan hususlara aykir kullaniimasinda
kaynaklanan arizalar garanti kapsami digindadir.

8 Tuketici, garantiden dogan haklarinin kullanimasi ile ilgili olarak
Glkabilecek uyusmazliklarda yerlesim yerinin bulundugu veya tUketici
isleminin yapildigi yerdeki Tuketici Hakem Heyetine veya Tuketici
Mahkemesine bagvurabilir.

9. Satici tarafindan bu Garanti Belgesinin verimesi durumunda, tuketic
Gumruk ve Ticaret Bakanhdi Tiketicinin Korunmasi ve Piyasa Gozetimi
Genel Midirlagine basvurabilir
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MULTI MEAT

AR 1076 KIYMA MAKINESI

GARANTI BELGESI

BELGE NO: 0006 BELGE TARIHi: 02/07/2014
IMALATGI FIRMA
UNVAN  : ARZUM ELEKTRIKLI EV ALETLERI SAN. VE TIC. AS.
ADRES  : OTAKCILAR CADDESI NO: 78 KAT: 18 BLOK NO: B1b
34050 EYUP-ISTANBUL
TEL : (0212) 467 80 80 FAKS: (0212) 467 80 00
E-POSTA
FIRMA YETKILI IMZASI:
] ARZUM ELEKTRIKLI

EV ALETLERI SAN.VETIC.AS.

/

URUNUN CiNSi : KIYMA MAKINESI
MARKASI :ARZUM
MODELI : MULTI MEAT

TYPENO : AR 1076
BANDROLVE SERINO  :

TESLIM TARIHI VE YERI  :

GARANTI SURESI :3YIL
AZAMi TAMIR SURESI  :20i$ GUNU
SATICI FIRMA

UNVAN

ADRES

TEL - FAKS

E-POSTA

FATURA TARIH VE NO

TESLIM TARIHi VE YERI

TARIH, IMZA VE KASE

Bu belgenin kullanilmasi 6502 sayli Tuketici Korunmasi Hakkinda Kanun ve bu
kanuna dayanilarak yururlige konulan Garanti Belgesi Uygulama Esaslarina Dair
Teblig uyarinca Arzum Elektrikli Ev Aletleri San.ve Tic. A$. tarafindan hazirlanmistir.
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ARZUM MUSTERI HiZMETLERI

0850 222 1800

www.arzum.com

~

(" AR1076-180678

GENEL DAGITICI

ARZUM ELEKTRIKLI EV ALETLERI SAN. VE TiC. A.S.

Otakgilar Caddesi No: 78 Kat: 1 B Blok No: B1b
Eyip 34050 istanbul Turkiye
Tel: (0212) 467 80 80 Faks: (0212) 467 80 00
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